LES CONDITIONS DE DEVELOPPEMENT DES MICRO-ORGANISMES

Quels facteurs ont une influence sur le développement des micro-organismes ?
Justifier la réponse par 'analyse des documents.

A. Biologie des microorganismes

Tenter une définition de ce que sont les microorganismes
est chose risquée. En effet, les scientifiques ne sont pas
unanimes sur la définition. Toutefois, on peut retenir que
les microorganismes ne sont observables qu’a I'aide d’un
microscope. Les bactéries, certains champignons et orga-
nismes unicellulaires animaux et végétaux font partie des
microorganismes. Les virus sont parfois inclus dans cet
ensemble bien qu'ils ne soient pas, a proprement parler,
des étres vivants.

Tous les microorganismes se développent en se multi-
pliant. Il est possible de suivre I'évolution du nombre de
bactéries dans un milieu de culture ou les nutriments ne
sont pas renouvelés.

On distingue alors plusieurs phases qui marquent la crois-
sance d’une population bactérienne:

- lors de la phase de latence, les bactéries s'adaptent a
leur milieu;

- au cours de la phase de croissance, les bactéries utili-
sent les nutriments (eau, source d’énergie, sels miné-
raux) en abondance dans le milieu et se multiplient
rapidement;

- lors de la phase stationnaire, les multiplications bacté-
riennes peu nombreuses sont compensées par la mort
de bactéries; le milieu s’épuise en nutriments;;

-au cours de la derniére phase, le milieu étant épuisé,
les bactéries ne se multiplient plus et meurent.
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B. Les conditions physico-chimiques de la multiplication

Certains facteurs du milieu influencent la croissance des microorganismes.
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i‘ Nombre de microorganismes dans des carottes rapées
en fonction du temps et de l'atmosphére environnante
(atmosphére modifiée : le dioxygéne est remplacé par
un autre gaz, le diazote).
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ﬂ Développement de divers micro-
organismes en fonction du pH
du milieu de culture (le trait
correspond aux conditions
de pH ou les microorganismes
se développent).

Aliments Activité de I'eau | Micro-organismes
Escherichia coll,
Viande crue 0,59 Clastridium
Jambon 0,90 Staphylocogues
Lait concentié 0,83 Maisissures
Champignons
Sucrs 0.7 «érophiles’

G Activité de I'eau de certains aliments et développement
de micro-organismes.
V¥érophiles | qui se développent en milleu pauvee en eau.
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4_| Taux de croissance de diverses catégories de microorga-
nismes en fonction de la température.

QT Effet du rayon-
nement UV sur
les microorga-
nismes.

G Les aliments, une source d’'sau
pour les micro-organismes.

L'eau esl le solvant de la vie. Tous

les organismes ont besoin d'eau, et la
disponibilité de cette eau est I'un des
parameétres importants qui influent sur la
croissance des micro-organismes dans
I'environnement. La disponibilité en eau
dépend de sa présence dans un aliment
mais également de la concentration en
solulés, lels que sels el sucres, En effel, ces
substances dissoutes dans I'eau ont une
affinité pour I'eau, ce qui rend I'eau asso-
ciée a ces composés non disponible pour
les micro-organismes. La disponibilité en
eau s'exprime selon une variable physique
qui est I'activité de I'eau (notée aw pour
dctivity wiater). Elle varie entre O et 1. _“/




